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MEDEDELINGEN
Bestellingen voor Kerstmis zijn tot en met woensdag 18 december 2024 te bestellen.
Bestellingen voor  Eindejaar zijn tot en met vrijdag 27 december 2024 te bestellen.

 

Bestel het liefst alles in één keer, zo vermijden we misverstanden. Iets vergeten te
bestellen? Dan maken wij een nieuwe bestelling aan. 

 

U kunt uw bestelling enkel plaatsen in onze winkel of via onze webshop 
www.dorpsslagerij.nl. Bestellingen zijn pas geldig als u een bevestging met

bestelnummer hebt ontvangen.
 
 

Vergeet uw bestelnummer niet  bij het afhalen van de bestelling!
Zonder bestelnummer kunnen wij de bestelling niet meegeven! 

Voor uw kerst of oudejaars bestelling hebben wij een ruim assortiment samengesteld in deze
brochure. Uiteraard voor speciale wensen bent u van harte welkom in één van

onze winkels. 

Ook dit jaar staat ons team van specialisten weer voor u klaar!

Voor het afhalen van uw bestelling op 24 december 2024 geldt het volgende:

LET OP!! Vathorst in Hooglanderveen tussen 07.00 en 16.00 uur
Huizen tussen 07.00 en 16.00 uur
Soest tussen 07.00 en 16.00 uur 

Let op!! Alle kalkoen en wild specialiteiten zijn te bestellen tot 18 december 2024 en 
kunnen alleen op maandag 23 december afgehaald worden in één 

van onze winkels. 



traditioneel

Kerst Menu
Appertief

Charcuterie cheese plate
Selectie van huisgemaakte  & buitenlandse vleeswaren en kaas specialiteiten 

Voorgerecht
Carpaccio

Gegarneerd met rucola, pijnboompitten, zongedroogde tomaatjes,
parmezaan flakes en huisgemaakte truffelmayonaise 

Hoofdgerecht

Filet mignon  in rode wijn saus 

Huisgemaakte aardappel gratin, frisse groene salade, haricot verts, 
geglaceerde wortels en stoofperen in port siroop.

Nagerecht

Feestelijk kerstdessert 

  € 49,95
per persoon

Voor een onbezorgde kerst hebben wij een kant en klaar menu voor u samengesteld.

TraiteurAfdeling

van onze eigen

dorpsslagerij

Te bestellen voor 4 personen

(mooi stuk opgebonden ossenhaas)





Kies deze kerst voor
een onbezorgd kant 
en klaar kerstdiner

LAAT HET KOKEN DIT JAAR MET EEN GERUST HART OVER
AAN ONZE KEUKEN TOPPERS. DE KEUKEN BEREIDT ALLE
GERECHTEN NAAR EIGEN RECEPTUur EN GEBRUIKT
UITSLUITeND DE BESTE EN MEEST VERSE INGREDIëNTEN.

STEL ZELF DE GERECHTEN SAMEN VOOR EEN FEESTELIJK KERSTDINER

BESTEL
TIJDIG

Warme voorgerechten

Koude voorgerechten

Gevuld zuurdesem brood
Gevuld met kruidenboter, rozemarijn, zontomaat 
en geraspte kaas 

€ 7,95 per stuk 

Eenvoudig op te warmen 6-8 minuten op
160 graden in de oven 

Kalfsragout
Al jaren een topper 

€ 8,95 per 500 gram 

Kipragout
Lekker romig en rijkelijk gevuld

€ 6,95 per 500 gram 

Pasteitjes
Ambachtelijke met roomboter  

€ 5,75 per 4 

Ossenstaartsoep
Een echte kerstklassieker, deze heldere ossenstaart
soep is bereid naar authentiek recept 

€ 8,95 per liter 

Mosterdsoep
Lekker romig bereid met grove mosterd en 
uiteraard uit eigen keuken

€ 7,95 per liter 

Bospaddenstoelensoep
Lekker romig en rijkelijk gevuld 

€ 7,95 per liter 

Hertenragout
Lekker op de wilde tour tijdens kerst met deze topper

€ 11,95 per 500 gram 

Carpaccio
Flinterdun gesneden ossenhaas met mosterd dille dressing,
pijnboompitten en parmezaan flakes

€ 7,95 per persoon 

Carpaccio bonbon
Flinterdun gesneden ossenhaas gevuld met rucola,
zongedroogde tomaat, parmezaan en truffelmayonaise

€ 7,49 per persoon 

Beef tataki
Dun gesneden rosbief met een krokant randje op een 
bedje van rucola

€ 7,95 per persoon 

Afgegarneerd met een teriyaki saus en
gefruite uitjes

Vitello Tonato € 7,95 per persoon 

Rosé gebraden kalfsmuis met huisgemaakte tonijn
mayonaise, zontomaat en kappertjes

carpaccio van 
entrecôte secreto € 8,95 per persoon 

Flinterdun gesneden 8 weken gerijpte entrecôte
secreto met truffelmayonaise en oude beemsterkaas

Kip cocktail € 7,95 per persoon 

Gebraden kipfilet op een bedje van ijsbergsla 
en ananas, afgegarneerd met huisgemaakte cocktailsaus

Zalm bonbon € 9,95 per persoon 

Gerookte zalmfilet gevuld met huisgemaakte
zalmsalade geserveerd op een bedje van sla

Gerookte eendenborst € 9,95 per persoon 
Dun gesneden eendenborstfilet met een 
cranberrycompote 



Onze
Kerst Klassieker

VOOR 4
PERSONEN

Proef de bijzondere 
                                      smaaksensatie

klassiek bereid door onze specialisten

gesneden van het mooiste stuk van de ossenhaas in een 
tapenade van truffel en  kastanje champignons, parmaham en 
bladerdeeg

deze goudbruine sensatie is kant en klaar en hoeft alleen nog maar
in de oven

Voorzien van een bereidingswijze voor een gegarandeerd succes!

€ 79.95



BESTEL GEMAKKELIJK VIA
WWW.DORPSSLAGERIJ.NL

Culinaire Hoofdgerechten 

Gekonfijte  kippenbout
Botermalse kip in een krokant jasje, gemarineerd 
in knoflook, tijm en sinaasappel

Hazepeper

€ 6,49 per stuk 

Gestoofde hazenbout op klassieke wijze met rode 
wijn, speklardons, chocolade en champignons

€ 12,95 per 500  gram 

Biefstuk stroganoff € 11,95 p.p. (200gram)  

Rosé gebakken kogelbiefstuk met een huisgemaakte 
stroganoffsaus bestaande uit klassieke ingrediënten 
waaronder cognac, champignons en gerookt spek

Boeuf Bourguignon €11,95 per 500 gram 

Botermals rundvlees in een klassieke saus van rode
wijn met champignons en gerookte spekjes

Rosé gegaarde tournedos in de roomboter gebakken
met een heerlijke peperroomsaus

Rosé gebraden varkenshaas gewikkeld in krokant 
gebakken ontbijtspek met een bijbehorende 
champignonroomsaus

Tournedos 
peperroomsaus

Varkenshaas in
champignonroomsaus

Beenhammetje
Gepekeld en gemarineerd in honingmosterd 
marinade, bruine suiker en basilicum

Geschikt voor 4-6 personen
Inclusief receptuur

€ 17,95p.p. (200 gram) 

€ 7,95 p.p. (200 gram) 

€ 34,95 per stuk 

altĳd een succes!

Bijgerechten

Alle
gerechten zijnkant en klaarvoor u bereid

Alleen thuis nog even opwarmen

Haricot verts
Gewikkeld in gerookt spek

Wiltlof rolletjes

€ 7,95 per 500 gr 

Met ham en kaas

€ 7,95 per 500 gr 

Portobello € 4,95 per stuk  

Gevuld met gorgonzola en cranberries

Groene Asperges € 7,95 per 250 gr 

Gegrild en gewikkeld in parmaham en parmezaan

Gebakken in een kruidenboter marinade

Aardappels met knoflook en kruidenkaas, 
gegratineerd met kaas in de oven

Gebakken krieltjes

aARDAPPELGRATIN

Stoofpeertjes
Huisgemaakte stoofpeertjes volgens 
grootmoeders recept

€ 5,95 per 500 gr 

€ 5,75 per 500 gr 

€ 7,95 per 500 gr 

Huisgemaakte sauzen
Eenvoudig op te warmen

€ 4,95 per zakje 

keuze: Stroganoffsaus
Rode wijnsaus
Champignonroomsaus
Peperroomsaus

Vers

Vega

Vega

Vega

Vega

Scan de qr-code om direct naar onze website
www.dorpsslagerij.nl te gaan



de ambachtelijke 

ROLLADES
VAN DE DORPSSLAGERIJ 

VARKENSSCHOUDER ROLLADE
VARKENsFILET ROLLADE
BUIKSPEK ROLLADE
HALF OM HALF ROLLADE
RUNDERSTOOFROLLADE
ROLLADE VAN HET STAARTSTUK
KALFSLENDE ROLLADE
RUNDERLENDE ROLLADE
LAMSBILLETJE ROLLADE
KIPROLLADE
KALKOENDIJ ROLLADE

€ 1,79

€ 1,95

€ 1,75

€ 2,55

€ 2,35

€ 3,75

€ 4,95

€ 3,95

€ 4,25

€ 1,85

€ 1,95

PRIJS
PER 100 GR

te bestellen per 1000 gram

BESTEL GEMAKKELIJK VIA
WWW.DORPSSLAGERIJ.NL

met de



van de snij

Verse vlees & vleeswaren

Vleeswaren en salades zijn uiteraard allemaal
huisgemaakt. Uw bestelling wordt bij ons

s’avonds en zelfs ‘s nachts vers voor u klaar gemaakt.
Zodat u gegarandeerd vers vlees & vleeswaren 

op tafel heeft staan met de kerst! 

Kerst Trio
Boerenham

Rosbief

Runderrookvlees

100 gram

100 gram

100 gram

€ 9,95

Salade Trio

Bakje filet American

Bakje carpaccio salade

Bakje ei-truffelsalade

€ 7,95

Buitenlands 
vleeswaren trio

Truffelsalami

Spinata romana

parma de prosciutto

€ 14,95

100 gram

100 gram

100 gram

i b e r i c o

I b e r i c o  T o p p e r !
LICHT GEKRUID FREnCH RACK MET GEKARAMELISEERDE

APPEL, KANEEL EN SERRANOHAM
per persoon € 10,95

Het Ibérico varkensvlees heeft een unieke kwaliteit dankzij 
het klimaat, de voeding en de vrije levenswijze. Deze aspecten 
zorgen ervoor dat het vlees een mooie vertdooradering heeft en 

veel onverzadigde verzuren bevat.

Het vet smelt al op kamertemperatuur en dat geeft het vlees 
een sublieme en volle smaak. De Dorpsslagerij beschikt 

over een ruim assortiment Ibérico varkensvlees, vraag gerust 
naar de mogelijkheden en laat u verrassen.

WILD

vARKENSHAAS

WILDZWIJN, HERT, REE, HAAS,
FAZANT, EEND, STRUISVOGEL.
DIVERSE GEVOGELTE

HOLLANDS SCHARREL VARKEN
IBERICO PATA NEGRA
LIVAR KLOOSTER VARKEN

KIP & GEVOGELTE

HOLLANDSE BOERDERIJ KIP, KWARTELS
PIEPKUIKENS, KALKOEN
LABEL ROUGE KIPPEN UIT FRANKRIJK

kALFSVLEES

ROSÉ KALFSVLEES UIT LEERSUM
MELK KALveren UIT FRANKRIJK

LAMSVLEES

NIEUW ZEELANDS LAM

vers vlees 

uit

europa

ons wild vlees is afkomstig

uit europa met uitzondering 

van exclusieve soorten

Let op!!! 
Het is niet mogelijk om wild te bestellen voor kerst. In de winkels is het wel gewoon verkrijgbaar
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Ook een topper op de barbecue





Feestelijke vulling met gehakt, truffel
pistache, gerookte parma ham en extra kalkoenfilet

Geschikt voor 6 personen

per stuk € 89,95

Een echte Kerst aanrader van
De Dorpsslager

traditioneel 

met de kerst

Kalkoen
deluxe

per stuk € 79,95

Kalkoen
gevuld

Traditioneel gevuld met half om half gehakt van het 
rund en kalf, spek, ui en champignons

Geschikt voor 6 personen

“Bij ons thuis al een jarenlange 
kersttraditie!”

-Chefslager Pim Dijkstra-

Scan de qr-code om direct naar onze website
www.dorpsslagerij.nl te gaan



Samen gezellig gourmetten!! Kies voor een
kant en klare schaal of  stel zelf alles 
samen met onze gourmet mini’s

Stel zelf uw gourmet mini’ssamen
per 200 gram

Mini’s

te bestellen 
voor 4 personen

Gourmet
& Fondue

Gourmet compleet   voor 4 personen € 29,95

Shoarma, kipfilet, varkenshaas, mini hamburgers
en biefstuk.
Knoflook-, cocktail-, en zigeunersaus
Kruidenboter
Keuze uit gemarineerd of naturel

Gourmet Deluxe   voor 4 personen € 69,95.
Kalfsoester, kalkoenfilet, varkenshaas, 
Gemarineerdelamsrack en tournedos.
Knoflook-, cocktail-, en zigeunersaus
Kruidenboter

Gourmet Wild   voor 4 personen € 72,95
Eendenborst filet, wildzwijn biefstuk, hertenkalf filet
hazerug filet en parelhoenfilet.
Knoflook-, cocktail-, cranberry- en zigeunersaus
Kruidenboter

TIP
VAN DE DORPSSLAGER

Gourmet DEGUSTATIE
DRY-AGED BEEF  € 49,95 voor 2 personen

Rubia Gallega, Aubrac, Simmentaler, Black Aberdeen,
Belgisch Wit Blauw, Nieuw-Zeeland Black Angus
en om het af te maken A5 Japanse Waygu

FOR THE 
MEAT LOVERS!

Fondue compleet   voor 4 personen € 29,95

Biefstuk, kipfilet, varkenshaas en mini gehaktballetjes.
Knoflook-, cocktail-, en zigeunersaus
Kruidenboter

bavette

kogelbiefstuk

ossenhaaspuntjes

black angus hamburgers

rundervink

speklapjes

varkenshaassaté

shoarma

chinese roaststeaks

varkenshaas

kip bacon chili

Slavink

kipfilet

hamburger

lamsrack

dry-aged

kalfsoester

diamanthaas

black angus cheddar

chipolata

€ 6,49

€ 8,49

€ 14,95

€ 4,95

€ 4,95

€ 3,49

€ 5,89

€ 3,75

€ 3,75

€ 5,49

€ 6,95

€ 3,75

€ 3,75

€ 3,49

€ 13,95

€ 11,95

€ 8,95

€ 8,95

€ 4,99

€ 3,15

Prijzen zijn per 200 gramI love         gourmet



DE 

BBQ 
Luxe winter 
bbq compleet

cote de boeuf 6 weken dry-aged

black angus burger

gemarineerde kippendij spies

chinese roaststeak

gemarineerde biefstukspies

Inclusief

Rundvlees & Aardappelsalade

Knoflook-, cocktail- en zigeunersaus

Stokbrood en kruidenboter

Te bestellen 
voor 10

personen
€ 199,50 

 

King
of grill

Deluxe
Winter BBQ 
compleet 

Tomahawk 5 weken dry aged

4 black angus  beef burgers

8 speenvarken spies

lamsrack in een marinade van knoflook

en rozemarijn

Inclusief

Rundvlees & Aardappelsalade

Knoflook-, cocktail- en zigeunersaus

Stokbrood met kruidenboter

geschikt 
voor 

4 personen
€ 99,95

steakBox
in deze te gekke box komt de pure ambacht van

ons slagersvak het best tot zijn recht!

4 prachtige stukken vlees
uit onze eigen rijpkamer

bestel nu en proef de 
ware ambacht

 

ENTRECOTE SIMMENTAL
ENTRECOTE FRANCE LIMOUSIN

RIB-EYE BLACK ANGUS
RIB-EYE HOLSTEIN

Totaal 1000 gram
Geschikt voor 4 personen

€ 69,95

Vergeten
delen

Bij ons kunt u ook terecht voor de “vergeten delen” 

o.a. longhaas, diamanthaas, 
spinnenkop, koetsierstuk en merg



Greep uit ons 

assortiment
Dry-Aged

de dorpsslagerij
heeft meer dan

20 verschillende 
dry-aged
runderrassen
in aanbod

dry-aged vlees is vlees dat gedurende 3 tot  9 weken wordt afgehangen in onze rijpcel.
dit gebeurt op een temperatuur  van 2 graden en een lage luchtvochtigheid.
dit zorgt ervoor dat een groot deel van het vocht dat aanwezig is in het vlees verdampt.

Ondertussen breken enzymen het spierweefsel af. Hierdoor krijgt het vlees een uitzonderlijke malse structuur
en een rijke intense smaak . Dry-ageing wordt bij ons toegepast op al onze binnen- en buitenlandse
rassen om de volle smaak van dit lekkere vlees terug naar de voorgrond te brengen.



blonde aquitaine
Vlees van de hoogste kwaliteit, fijne 
structuur en bijzonder mals

6 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 13,95
entrecote 250 gr € 13,95
cote a los 1 kilo € 57,50

FRANCE LIMOUSIN
Fijne marmering met een pure ouderwetse
vleessmaak

6 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 15,75
entrecote 250 gr € 15,75
cote a los 1 kilo € 59,50

Spaanse rubia 
GALLEGA
Uit het noorden van Spanje, Galicië,
misschien wel hét wagyu van Europa

5 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 39,95

blACK ANGUS
Graangevoederd, bekend om zijn uitzonderlijke
smaak. Super sappig en mals

3 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 26,95

Schotse aberdeen
angus
Grasgevoederd rundvlees met een perfecte
vetlaag, sterke marmering en is vol van smaak

4 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 22,49
entrecote 250 gr € 22,49
cote a los 1 kilo € 74,50

cote a los

ribeye & entrecote

te bestellen v.a. 1000 gram

te bestellen v.a. 250 gram

Friese holsteiner
Het paradepaardje van de Dorpsslagerij. Het vlees van
deze melkkoeien die nog steeds exclusief voor ons
wordt geselecteerd heeft een kenmerkende romige
smaak en een prachtige marmering

4 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 19,95
entrecote 250 gr € 19,95

West vlaams
rood
Een bijna vergeten ras uit West-Vlaanderen
vol van smaak en uiterst mals

6 weken gerijpt

ribeye 250 gr € 18,75
entrecote 250 gr € 18,75
cote a los 1 kilo € 62,50

SIMMENTALER
OOSTENRIJK
Melkkoe, krachtig vlees met een boter melk
smaak in het vet

4 weken gerijpt

ribeye 250 gr €16,50
entrecote 250 gr € 16,50
cote a los 1 kilo € 57,60

Als u geniet, genieten wij ook!
BESTEL GEMAKKELIJK VIA

WWW.DORPSSLAGERIJ.NL

tip van
de dorpsslagerij

       Spaans
Bavette

GEWELDIGE 
SMAAK SENSATIE!

€ 5,95
PER 100 GRAM

Dry-Aged

van de hoogste 
kwaliteit



Chateaubriand
een echte kerstklassieker
Het meest luxe deel uit de ossenhaas, botermals en perfect
te combineren met een van onze huis gemaakte sauzen

Geschikt voor 4 personen 800 gram € 59,95

Gevulde rosbief
een opgebonden rosbief met een heerlijke vulling
vAN PESTO, ZONTOMAAT, PARMEZAN EN PIJNBOOMPITTEN

Geschikt voor 4 personen 1000 gram € 37,95

oOK DEZE KERST verkrijgbaar HET 
EXCLUSIEVE RUND

WagyuJapanse

tip 
van de 
slager



LEKKER 
VOORBij de 
Borrel

dorpsslagerij

Entrecote secreto

Per 100 gram € 5,95

8 weken gerijpte runderentrecote gemarineerd in 
subtiele kruiden. Heerlijk als carpaccio of amuse

Serranoham trevelez

Per 100 gram € 6,49

Een zeer milde en geurige Spaanse ham met minimaal
20 maanden rijping, die wij zelf importeren

Iberico trevelez trio

Per bakje € 17,95

Een mooie combinatie tussen delicate pata negra ham,
lomo en chorizo Iberico bellotta

Parmaham San daniel

Per 100 gram € 6,95

Deze originele Italiaanse ham is minimaal 24 maanden
gerijpt en heeft een verfijnde zachte smaak 

Jamon Iberico bellota trevelez

Per 100 gram € 24,95
Pata negra ham van de allerhoogste kwaliteit

Truffelsalami

Per 100 gram € 6,15
Fijne salami met truffel 

Saltufo

Per 100 gram € 5,95
Salamibolletje met truffel en parmezan 

Luxe
charcuterie

begin de feestdagen met een middag of avondje
borrelen met familie en vrienden.
onze schotels, snacks en borrelplanken
maken het feest compleet

Meloen met rauwe ham schotel € 6,95 p.p.
Smaakvolle meloen  met huisgemaakte rauwe ham 
Per 4 personen te bestellen

Luxe rundvleessalade € 10,95 p.p.
Opgemaakt met diverse luxe vleeswaren,
gevulde eieren, dadels en garnituren
Per 4 personen te bestellen

Luxe zalmsalade € 16,95 p.p.
Omringd door diverse vissoorten, o.a. garnalen, 
zalm, paling, Hollandse garnalen en markreel
Per 4 personen te bestellen

Carpaccio schotel € 8,95 p.p.
Een grote schaal met verse carpaccio opgemaakt met
rucola, pijnboompitten, parmezan en onze
huisgemaakte truffelmayonaise
Per 4 personen te bestellen

Vitello tonato schotel € 8,95 p.p.
Gebraden kalfsfricandeau opgemaakt met rucola,
kappertjes en huisgemaakte tonijnmayonaise
Per 4 personen te bestellen

Proeverij plateau € 15,95 p.p.
De meest populaire schaal met een combinatie van  
verfijndedelcatessen , tapa’s, buitenlandse kaazen en 
vleeswaren  
Per 6 personen te bestellen

BUTCHER’S PLANK € 13,49 p.p.
Selectie van huisgemaakte & buitenlandse vleeswaren 
specialiteiten, ruffelmayonaise en aioli  
Per 4 personen te bestellen

BORREL 
SNACKS

SWEET BBQ TV STICKS
€ 4,95 per bakje

Honey pops
€ 5,95 per bakje

yakatori saté
€ 6,95 per bakje

carpaccio wraps
€ 7,95 per bakje

kippeling
€ 9,95 per bakje

Indische balletjes
€ 4,95 per zakje

chili & satésaus & naturel
camembert deluxe

Diverse noten & honing & cranberry 
voor in de oven
€ 14,49 per stuk
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Maak hier uw boodschappenlijst 
voor de feestdagen

Bestel gemakkelijk en snel via
www.dorpsslagerij.nl

wenst u smakelijke 
                         Kerstdagen en een 

 gelukkig nieuwjaar!



Heeft u een bestelling geplaatst voor 
24 december 2024

bij de vestiging in vathorst dan kunt u
uw bestelling  ophalen op  ONDERSTAAND ADRES:

VAN TUYLLSTRAAT 1C
3829 AA HOOGLANDERVEEN

Heeft u een bestelling geplaatst voor de kerst
bij de vestiging in soest dan kunt u

uw bestelling daar
ophalen

Heeft u een bestelling geplaatst voor de kerst
bij de vestiging in huizen dan kunt u

uw bestelling daar
ophalen

De dorpsslagerij Vathorst

De dorpsslagerij Soest

De dorpsslagerij Huizen

aangepaste openingstijden:
zondag 22 december  11.00 - 17.00

maandag 23 december 08.00 - 18.00
dinsdag 23 december 08.00 - 17.00

u kunt uw bestelling op 23 december
afhalen tussen 07.00 - 16.00

aangepaste openingstijden:
zondag 22 december  11.00 - 17.00

maandag 23 december 08.00 - 18.00
dinsdag 23 december 08.00 - 17.00

aangepaste openingstijden:
zondag 22 december  11.00 - 17.00

maandag 23 december 08.00 - 18.00
dinsdag 23 december 08.00 - 17.00

Holleblok 38 
1273 EG Huizen

035 526 0817

Van Weedestraat 66 
3761 CG Soest

035 601 2372

Smeenge 1
3829 AA Amersfoort 

033 494 5055




